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所感に口角が上がった。
店主は三代目。家族で菓子店を営んでいる。コロナによる購買行動の
変化。戦争による原材料の値上げ。大津波に被災しても負けじと工場・店舗
を再建した店主だったが、続く逆境には、さすがに気分が沈む日が続いた
と思う。
しかし、2023年の4月に届いた報告では客数と売上共に大きく伸び、少し
ほっとしている店主の顔が浮かんだ。そして私の口角が上がったのは、客数
と売上欄の上を読んだとき。そこには、お客様から褒められたこと喜ばれた
ことが綴られていた。
一部引用すると「最近のKは特においしくなっているとほめられた」「Aが
おいしいと聞いたので買いに来たというお客様がいた」。Kはこの店の看板
商品である和菓子、Aは焼き菓子のことで、この２行から、目がけて来店して
くださったお客様への感謝の気持ちがうかがえる。また、同業の方なら、最近
のKは特においしくなっている、という一行を読み返したはず。常連客の舌
は鋭い。そして看板商品にあぐらをかかず深化に余念がない店主に、きっと
敬意を払うだろう。

ただ、口角があがったのはそこではない。お客様から褒められたこと喜ば
れたことのくだりの所感。そこには、かっこ書きで店主の本音が手書きされ
ていた。Kが褒められたくだりには（仕込みの水の温度を息子流に変えた
からかもしれない）とあった。この「息子流」がいい。Aのくだりには（昨年から
生地の配合を調整しているのが吉と出た）とある。「吉と出た」という表現
から、おそらく配合の調整にもご子息がかかわっていたのではないかと感じ
た。期待と不安が交錯していただろうし、お客様の声によってパッと気持ち
が晴れたに違いない。様々な感情が伝わってくる所感だったが、その主役
が４代目にあたるご子息だったことに、自然と口角があがったわけだ。
今日は進化ではなく「深化」という言葉をつかった。看板商品にあぐらを
かかず、その存在価値を更に高める行動が印象に残ったからだ。また、吉と
出るか否かは、やってみないとわからない。その「真価」がお客様に伝わる
まで続ける大切さも再確認させられた。そして真価は深化に宿る、これも店
主からの学びだ。ご子息の成長のかげには、やらせてみる勇気と見守りが
あったことも添えて、お開きにしよう。

（2023年4月13日執筆）
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はちみつ酒（ミード）の可能性を考える
有限会社 峰の雪酒造場

口角のあがる所感
うまくいく応えは店主がお持ち

236
・Blicon７代表
・有限会社髙橋幸司の事務所
取締役社長　
・中小企業診断士 産業カウンセラー
うまくいく応えは店主がお持ちをモットー
に、全国の商売大好き店主を3,465回以
上コンサルティング。福島市在住。58歳。

髙橋幸司 （たかはしこうじ）

Marketing Spice

ht t ps ://keno r i .com

〒963-0724 郡山市田村町上行合字北川田26-3
TEL.(024)944-8400 FAX.(024)944-9980

本 社

〒960-2101 福島市さくら3-2-7
TEL.(024)594-2155 FAX.(024)594-2156

福島支社

〒970-8025 いわき市平南白土2-6-3
TEL.(0246)24-2500 FAX.(0246)24-2504

いわき営業所

TEL.(0242)22-6300 FAX.(0242)22-6302
〒965-0059 会津若松市インター西75
会津若松営業所

momomo koori（モモモ コオリ）

昨年3月にプレオープンしていたmomomo kooriがついにグランドオープンしました。
この度「こおり青空こども園」が併設され、子育て支援に力を入れている桑折町なら
ではのより一層ご家族に親しみやすいスポットになりました。
　敷地内にあるグランピングやオートキャンプを楽しむことができるアウトドア施設
「グランケット桑折」では、施設の木材に桑折町産の間伐材を活用しています。利用で
きるエリアはフリーサイト・電源サイト・ドームサイト・キャビンサイトの4種類で、キャビ
ンタイプ2棟とドームタイプ3棟、電源付きのオートサイト5区画などを設けています。
　スーパーのいちい桑折店が隣接しているので必要
なものは現地調達可能！レンタル品もあるので、手
ぶらで気軽にBBQやキャンプをすることができます。
桑折産のビールやウィンナー、ハムの他にお肉の
セット販売もしているので「おいしいがあふれるご馳
走キャンプ」を堪能してみてはいかがでしょう。駅チカ
グランピングで非日常を体験してみてください。
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　神戸市出身の岩田さんは、京都大学大学院薬学部に進学し、博士後期
課程在学中に体調を崩し休学。元々健康に興味があり、知人のコンサルタ
ントから地域おこし協力隊という制度を紹介され、楢葉町で活動中の人を
介し令和5年12月に着任。町内イベントの手伝いやチラシ制作等を通じて町
民と交流。産学官が協力する高齢者向け運動教室サポートや町内波倉地
区の新規特産品である芋焼酎「波倉の風」のラベルデザイン、町民同士が
農業体験を通じて交流することのできるコミュニティ農場運営、岩沢海水浴
場での「満月相撲」の開催等々、運動やスポーツ、食を通して健康で元気！を
発信。今後は、各健康事業の更なる発展に町民の期待がかかっています。

ふくしまの地域、彩発見。
vol.26「地域おこし協力隊  『楢葉町』」

双葉郡楢葉町大字北田字鐘突堂5-6
TEL.0240-23-6103

「楢葉町　地域おこし協力隊」
楢葉町役場　政策企画課

昨年6月、福島市の天気・最高気温です。

　会津地方と福島市を隔てる吾妻連峰。その一角にある吾妻小富士で
は、春の訪れとともに「雪うさぎ」が観測されるようになります。これは、
山肌の雪が解けていく過程で、その残雪がまるでうさぎの形に見えるこ
とからこのように呼ばれています。また、この「雪うさぎ」は、種まきの時
期に見えることから「種蒔きうさぎ」とも呼ばれ、昔はこの姿を確認して
田畑に種を蒔く合図としていました。
　吾妻連峰を福島市側から望むと、その特徴的な姿がよく見えます。左
向きの姿勢、とがった耳、まん丸な体に小さな尻尾、時期によっては目
の位置までわかります。そのかわいらしい姿を写真に収めようと、多く
の人がカメラを手に撮影する様子も見かけます。「雪うさぎ」は福島市
では親しまれており、ご当地キャラ「ももりん」のモチーフになっている
ほか、その姿を象ったご当地スイーツも販売されています。

吾妻連峰の雪うさぎ

Let’s!

魅力リサーチ ふくしま
もっと知りたい!広めたい! 　今年は3月の降雪の影響で、4月上旬の時点ではまだその姿は観測

できませんが、これから徐々に姿を現してくれることでしょう。春の訪れ
を知らせる福島のシンボル「雪うさぎ」。ぜひ見つけてみてください。

「地域おこし協力隊」とは…
人口減少や高齢化等の進行が著しい地方において、地域外の人材を積極的に誘
致し、その定住・定着を図ることで、意欲ある都市住民のニーズに応えながら、地
域力の維持・強化を図っていくことを目的とした総務省が取り組む制度です。

岩田 恭宗さん

https://www.iju-join.jp/
chiikiokoshi/index.html

JOIN（移住・交流推進機構）
詳しくはコチラから

活動内容 運動、スポーツ、健康の観点から楢葉町を盛り上げる！

ホームページは
コチラから

はちみつ酒（ミード）の可能性を考える
有限会社 峰の雪酒造場

ミードがつくられるまで
2007年に地元の養蜂場から「地元のはちみつで、国産ミードをつくりたい」と話を受けたことがきっかけでした。
当時、日本でのミードの知名度は今よりも低く、国内でミードを作っていた会社はたったの2社。手探りの状況か

ら峰の雪酒造のミードづくりは始まりました。
ミードづくりに用いたのは、日本固有の植物であるトチの花からとれるはちみつです。そもそも日本国内で流通す

るはちみつの大部分は外国産で、国産はちみつはわずか数パーセントともいわれる中、トチのはちみつはさらに採
取量が限られる希少なものです。

峰の雪酒造のミードは基本的にはちみつ・飯豊山の伏流水・日本酒酵母の3つのみで作られています。はちみ
つは水分量が少なく殺菌作用が強いため、発酵しづらい特徴があります。そこで伏流水で希釈することではちみ
つの糖度を下げて発酵させるのですが、米からつくられる日本酒とは異なり、はちみつはアミノ酸含有量が０のた
め日本酒醸造の10倍もの量の酵母を加える必要があります。気温などの条件を整えながら1か月かけてゆっくりと
発酵させ、日本酒製法の技術である「おりさげ」を用いて濁りを沈殿させ、上澄み液をしぼって濾過させることで、
透明感のあるお酒になります。

ライフスタイルの変化とお酒の在り方
峰の雪酒造ではミード以外にも独自性のあるお酒をつくっています。お米

と果汁を日本酒酵母で同時発酵させた低アルコール飲料「ハツユキソウ」
は、「RICE FRUIT WINE」という新しいジャンルを掲げ売り出しています。
お酒を飲まない方が増えている中で、お酒を好きに
なるきっかけになるようなそんなお酒をつくっていき
たいです。

ミードの持つ可能性
2007年には峰の雪酒造を含めて3社ほどだったミードをつくる会社も、今

では40社以上に増えました。現在では空港で作られたはちみつや、新宿の
百貨店の屋上で作られたはちみつなど全国からミード製造の依頼がきま
す。ミードの知名度や人気が上がる中で、ミードにはまだまだ可能性があると
思っています。例えばミードにひと手間加えたミードワインやスパークリング
ミードの展開です。ミードワインはミードとワインをブレンドすることでフルー
ティーな香りや甘味をより楽しんでいただけることを、スパークリングミードは
ミードのやさしい味はそのままに炭酸で軽やかに飲んでいただけることを期
待し、今後の展開として試案しています。

また、ゆくゆくは日本ミツバチのはちみつでミードをつくってみたいという
思いもあります。大部分の養蜂家が飼育している西洋ミツバチは決まった花
から蜜をとる特徴があります。日本ミツバチはその特徴がない分、その土地
に咲く花や植物の割合によって集める蜜に違いが出ます。そのはちみつをも
とにミードをつくることで「地元の味」を楽しんでもらえるのではないかと思っ
ています。 〒966-0802

福島県喜多方市桜ガ丘1-17
TEL.0241-22-0431

有限会社 峰の雪酒造場 Instagram公式ホームページ

▲有限会社峰の雪酒造場

のち

のち

毎年6月の第3日曜日は「父の日」です。始まりはアメリカで、男手1つで6人の子供を育て
た父親に対する感謝のセレモニーを開いたことが発端となりました。今では世界中で祝
われる日となり、この日はプレゼントや外食などでお父さんへ感謝を表します。母の日に
はカーネーションを送りますが父の日に贈るのは「黄色いバラ」ってご存じでしたか？

のち

のち のち

のち

のちのち

のち
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のちのち

のち

のちいちじ

のち

いちじ

【2025年6月の天候予想】
東日本太平洋側では平年と同様に曇りや雨の日が多
いでしょう。

（日本気象協会）

1 25.0

写真の日
気象記念日
世界牛乳の日

2 20.3

横浜カレー記念日
視能訓練士の日
本能寺の変（1582）

3 22.7

世界自転車デー
測量の日
もろみみその日

4 21.8

虫の日
ローメンの日
蒸しパンの日

5 25.9

芒種（二十四節気）
落語の日
環境の日

6 27.0

梅の日
飲み水の日
家族だんらんの日

8 28.6

ヴァイキングの日
世界海洋デー
大鳴門橋が開通

9 26.5

たまごの日

10 26.5

時の記念日
歩行者天国の日
夢の日

11 31.5

入梅
傘の日
学校図書館の日

12 33.8

恋人の日
日記の日
日本初のバザーが開催（1884）

13 32.3

小さな親切運動スタートの日
鉄人の日
いいみょうがの日

15 34.2

父の日
暑中見舞いの日
オウムとインコの日

16 31.7

和菓子の日
麦とろの日
無重力の日

新聞休刊日

17 30.7

おまわりさんの日
ファミマのフラッペの日
砂漠化および干ばつと闘う世界デー

18 23.6

考古学出発の日
海外移住の日
おにぎりの日

19 31.1

元号の日
ベースボール記念日
ロマンスの日

20 33.6

健康住宅の日
ペパーミントの日
るるぶの日

22 32.1

ボウリングの日
かにの日
こち亀がスタート（1976）

23 24.9

沖縄慰霊の日
オリンピック・デー
昭和新山が誕生

24 30.1

ＵＦＯ記念日
ドレミの日
ムロツヨシの日

25 31.0

住宅デー
指定自動車教習所の日
船員デー

26 28.2

雷記念日
露天風呂の日
世界格闘技の日

27 30.8

ちらし寿司の日
演説の日
日照権の日

29 32.9

佃煮の日
星の王子さまの日
国際熱帯デー

30 28.5

ハーフタイムデー
大祓
国際小惑星デー

7 26.0

母親大会記念日
緑内障を考える日
むち打ち治療の日

14 33.4

世界献血者デー
手羽先記念日
認知症予防の日

21 26.2

夏至（二十四節気）
世界音楽の日
国際ヨガの日

28 25.0

貿易記念日
パフェの日
サラエボ事件が発生（1914）

　峰の雪酒造は、その昔「大和錦」の第二工場として200年以上にわたり酒造りを
行い、昭和17年に独立する形で創業しました。酒銘は俳句「四方の花慶雲燗たり、
峰の雪」より名付けられ、その名の通り飯豊連峰の清冽な伏流水を仕込み水にし
た酒造りが行われています。純米生詰「大和屋善内」に代表されるすっきりとした
味わいが魅力の蔵で、全国でも数少ないミードをつくる蔵としても知られています。

味の違いを感じて欲しい
現在、峰の雪酒造では数種類のミードを製造販売しています。会津の標高600ｍ～800ｍに自生するトチの

花の蜜からつくられた「美禄の森」、華やかなボトルデザインで人気の「花織」に加え、最近力を入れているの
が「MEET MEAD シリーズ」のミードです。口当たりがさらりと爽やかなMEET MEAD Standard、甘さ控え
めで飲み飽きない味わいのMEET MEAD Dry、北海道産菩提樹のはちみつを贅沢に使用した風味とコク
が魅力のMEET MEAD Bodaiju、フランスで発見されたポシェという製法をもとに煮詰めたはちみつをじっくり
と発酵させてバニラの風味を持たせたMEET MEAD Bocheの4種類を展開しています。原料のはちみつの
違いや、発酵度合の違いによって味わいは大きく変わります。その甘味や酸味、風味の違いを楽しんでほしい
です。 ▲美禄の森 ▲花織 ▲MEET MEAD

Standard

▲ハツユキソウ
　グレープ

▲大和屋善内
　純米生詰

ミード（Mead）とは

蜂蜜と水と酵母菌を発酵させてでき
あがる醸造酒で、14000年以上もの歴史
をもつ「最古の酒」と言われています。
英語の薬（medicine）の語源であると
され、神話や歴代の偉人たちのエピ
ソードにも登場するなど長い歴史の中
で世界各地で好まれてきたお酒です。
文化的側面としては

「ハネムーン」や「ジュー
ンブライド」とも関連が
あり、新婚カップルを
祝い子宝を願う飲み物
ともされています。

桜と雪うさぎ

高齢者向け運動教室

農作業

マルシェへ野菜販売出店

ならは百年祭実行委員として
祭りに参加

地域おこし協力隊
インターン生案内

新緑と雪うさぎ 「ゆきうさぎ」を象ったソフトクリーム




